
  ٢٠٠٥-٩ ةلزامي الإة الفنياتالتعليم

  دقيق القمح

 الهدف  -١

   الى حماية سلامة وصحة المستهلك وحماية الاقتصاد الوطنية الالزامية الفنيات التعليمههدف هذت

 المجال   -٢

  .ة المستخدم في المخابز والصناعات الغذائيدقيق القمح على مختلف انواع ات التعليمهسري هذت

 اتتعريف المصطلح  -٣

لدستور الاغذية قبل الطحن والمطابق ) Sound wheat(هو القمح النظيف السليم : القمح  ١-٣

فيما يخص بقايا المبيدات والميكوتوكسينات ) Codex Alimentarius (العالمي

(Mycotoxin) والافلاتوكسينات (Aflatoxin).  

عدا (لطحن ثم نخل الناتج هو ناتج طحن حبوب القمح بعد تنقيتها وتهيئتها ل: دقيق القمح  ٢-٣

  .وبة وغير المخلوط باية مواد اخرى باستخراجاته المطلدقيقللحصول على ال) املدقيق الكال

  %.١٠٠دقيق الذي يكون نسبة استخراجه هو ال:  كاملدقيق  ٣-٣

  . بالحديد والفيتامينات والاملاح المعدنية الضروريةهميدعذي تم ت الدقيقهو ال:  مدعمدقيق  ٤-٣

مختبر الفحص والاختبار أو المعايرة الذي منح الاعتماد وفق قانون : لمختبر المعتمدا  ٥-٣

  .٢٠٠٠ لسنة ٦المواصفات والمقاييس رقم 

 المتطلبات الرئيسة  -٤

 المنتج محليا او المستورد المتطلبات المحددة في المواصفة الفلسطينية  دقيقيجب ان يطابق ال  ١-٤

  .٢٠٠١-٥٦الخاصة بدقيق القمح م ف 

ة على أن تكون مصدرها مركبات التاليعناصر الغذائية  بالحد الادنى من الدقيق تدعيم اليجب  ٢-٤

  :معتمدة من وزارة الصحة

  ) دقيقكغم/غملم( للعنصر الغذائي الحد الادنى المسموح  العنصر الغذائي

  ١  Folato الفوليت

  ٢٥  Feالحديد 

  ٠,٠٠٢٥  B12 ١٢فيتامين ب

  ٢  B1 ١فيتامين ب

  ٢,٥  B2 ٢فيتامين ب

  ٢,٥  B6 ٦فيتامين ب

  ٢٥  Niacin نياسين

  ١٥  Zn الزنك



  ١  Vit A فيتامين أ

  ٠,٠١٥  Vit D3 فيتامين د

  

 تقييم المطابقة   -٥

  .درة عن المختبرات المعتمدة فقطتعتمد شهادات المطابقة الصا  ١-٥

ا وفق ما ورد في المواصفات الفلسطينية وفي حال عدم تؤخذ العينات وتفحص وتقيم مطابقته  ٢-٥

 .ن قبل مؤسسة المواصفات والمقاييسوجودها يتم الرجوع الى الطرق المعتمدة م


